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Al Docenti I.T.P. Sez. Enogastronomia dell’IISS Majorana
Agli alunni della IIT E, VE, IV E e Il A ENO

A genitori degli alunni delle classi in indirizzo

Al tecnici di laboratorio di cucina

Al personale A.T.A

AlD.S.G.A.

Al sito web d’istituto

Oggetto: inizio progetto “i dolci della tradizione pasquale”

Si informano quanti in indirizzo che in data 09 marzo 2026 avra inizio il progetto di pasticceria
finalizzato alla realizzazione dei dolci tipici della tradizione pasquale.

11 progetto si svolgera presso il Laboratorio di Cucina 1 dell’Istituto, in orario pomeridiano, secondo
il seguente calendario:

e Lunedi 09/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:00
o Martedi 10/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:30
o Giovedi 12/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:30
o Lunedi 16/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:00
e Martedi 17/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:30
e Giovedi 19/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:30
o Lunedi 23/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:00
o  Martedi 24/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:30
o Giovedi 26/03/2026 dalle ore 15:00 alle ore 18:30



I docente referente del progetto, prof. Giuseppe Caroprese, sara coadiuvato dall’ Assistente Tecnico
Sig. Giovanni Di Stefano, che cureranno lo svolgimento delle attivita laboratoriali finalizzate alla
produzione dei dolci della tradizione pasquale.

Gli alunni partecipanti seguiranno gli orari sopra indicati.

Il progetto prevede 30 ore complessive di attivita pratica in laboratorio; le ore effettive di presenza
saranno riconosciute come attivita FSL.

Si fa presente al docente referente che, considerata la complessitd dei processi di produzione
(lievitazione, cottura, riposo del prodotto e confezionamento), potrebbero rendersi necessarie ore
aggiuntive rispetto a quelle previste dal calendario sopra indicato; tali ore non saranno riconosciute,
se non nei limiti di quelle assegnate formalmente al progetto.

Si precisa, inoltre, che il calendario potrebbe subire variazioni in fase di realizzazione per cause
impreviste.

Si allega alla presente circolare il calendario dettagliato delle attivita degli alunni coinvolti.

Avola, 03/03/2026
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