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Cire. n. _2 2

Ai Docenti I.T.P. Sez. Enogastronomia:
cucina — sala/vendita - Pasticceria

Al Docente coordinatore sez. Eno

prof. Corrado Paolo Di Maria

Al Docente responsabile dei laboratori di sala
prof. Sebastiano Baccio

Al Docente responsabile dei laboratori di cucina
prof. Giuseppe Caroprese

Al D.S.G.A.

Al sito web d’istituto

Oggetto: PRESENTAZIONE PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA’ DI
ESERCITAZIONI PRATICHE DI CUCINA, SALA E PASTICCERIA

Si comunica a quanti in indirizzo che al fine di una corretta collaborazione ed organizzazione
dell’attivita didattica annuale ¢ per I'acquisto delle materie prime, a fare pervenire all’Ufficio
Tecnico le programmazioni delle esercitazioni pratiche per le classi I, T1, TI1, IV e V sala — cucina -

pasticceria.

I menu, proposti dai responsabili di iaboratorio cucina-sala, e, sentito il parere degli altri
docenti I.T.P, dovranno pervenire, per essere visionati dalla Dirigente Scolastica, entro il 06/10/2023.
Le attivita pratiche da realizzare nei laboratori saranno prese a carico dall’Ufficio Tecnico ed

organizzate su un reale numero di lezioni.
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Sara cura dei docenti, responsabili dei laboratori, individuati dalla Dirigente Scolastica, stilare

la suddetta programmazione per numero di lezione specificando:

a) Nome ricetta da realizzare;
b) ingredienti necessari —e quantita saranno garantite d’ufficio- sulla base del numero degli
alunni come da registro;

¢) specificare anno e classi coinvolte;

Si fa presente che le programmazioni i laboratoric di cucina e sala sono visionate dalla
Dirigente Scolastica al fine di autorizzarne la realizzazione nei iaboratori didattici competenti, sulla

base delle vigenti dlprSiLlOlll mmlstcnall in mdt(.nd di avilita ¢ corppctenze che i discenti devono
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acquisire nel corso degli studi.

R o i

Si ricorda che le attivita pratichc'=dc§ono g\-’ﬂ!g-::;;éi in ;ollabérazione tra i reparti, cucina-sala e
con la presenza dell’ Assistente tecnico di laboratério.

Si esortano i docenti a comunicare agli alunni di primo anno di acquistare la divisa di sala e
cucina e le scarpe antinfortunistiche, al fine di poter accedere nei laboratori durante [Pattivita
didattica di esercitazione pratica.

I docenti titolari, che intendono iniziare attiviia tecrica di ripasso o presentare la
programmazione da affrontare durante I’anno scolastico, ¢ concsszo Iutilizzo dei laboratori per non
piu di due ore, a partire da lunedi 30/09/2023 alle ciassi I, II, TI[, IV e V fino all’inizio effettivo delle

esercitazioni pratiche, data ancora da destinarsi.

Avola, 1i 25/09/2023
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